Procedura sperta per faffidamento del senizio di ristorazione scolaslica’ nel nidi
capitolini, nelle sezoni ponte, nelle scuole dalfinfanzia comunall & statali, pimarno o
secondare di | grado sita nel temitodo di Roma Capitale, in conformita af parametd di
s0stenibilitd ambientale d cui al DM. 10 marzo 2020. Lotti prostazionali o teriloriali n.15-
Direzione Servizi di Supporta al Sistema Educalivo Scolastico periedo 1° settembra 2021 - 31 luglio 2026

Dipartimento Servizi Educativi e Scolastici

Check list ad uso della Commissione Mensa

(da compilare in stampatello in maniera chiara e leggibile)
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Modalita di affidamento del servizio di ristorazione scolastica:

APPALTO specificare ditta  — ELH\ Y e en et e e )
AUTOGESTIONE specificare ditta (et ettt )

Tipologia di centro di ristorazione scolastica:
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N.B. Per Adulli si intende il personale docente o altro personale avente diritto al pasto
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2. VERIFICA RISPONDENZA MENU

Gradimento utenza

Menu previsto Menu erogato
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3. VERIFICA IGIENE DEl LOCAL!

CUCINA insuff. suff. b%o ottimo
DISPENSA insuff. suff. butho ottimo
REFETTORIO insuff. suff. bu?gqo ottimo
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